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	Số:  16 /KH- BNC
	  Đồng Tháp, ngày 27 tháng 12 năm 2019


KẾ HOẠCH

Tổ chức Chương trình “Tết sum vầy”

kết hợp tất niên mừng Xuân Canh Tý 2020
​​______________________
· Căn cứ kế hoạch số 10/KH-CĐĐHĐT ngày 19/09/2019 của Ban Thường vụ Công đoàn cơ sở Trường Đại học Đồng Tháp về việc hưởng ứng phong trào thi đua năm học 2019-2020;

- Căn cứ vào kế hoạch hoạt động của Ban tuyên giáo – Nữ công Công đoàn cơ sở Trường Đại học Đồng Tháp năm học 2019-2020;
- Căn cứ vào điều kiện của nhà trường, nay Ban Nữ công Công đoàn cơ sở Trường Đại học Đồng Tháp tổ chức Chương trình “Tết sum vầy” mừng xuân Canh Tý 2020, cụ thể như sau: 

I. MỤC ĐÍCH 
- Chào mừng ngày thành lập Đảng Cộng sản Việt Nam 03/02 và đón Tết Nguyên đán Xuân Canh Tý 2020;
- Duy trì, phát huy các giá trị truyền thống văn hóa Tết cổ truyền của người Việt Nam; tạo điều kiện cho viên chức, người lao động có dịp giao lưu, học tập với nhau, tạo không khí phấn khởi, vui tươi, an lành trong dịp Tết Nguyên đán;
- Ngày hội Ẩm thực Xuân với tinh thần giao lưu học hỏi, vui tươi, tiết kiệm, an toàn và đạt hiệu quả.

II. ĐỐI TƯỢNG  VÀ ĐIỀU KIỆN TỔ CHỨC

1. Đối tượng: Lãnh đạo Trường, khách mời (nếu có), Hội Cựu giáo chức Trường Đại học Đồng Tháp và tất cả công đoàn viên hiện đang công tác tại Trường Đại học Đồng Tháp.


2. Điều kiện tổ chức Ẩm thực Xuân

- Mỗi tổ công đoàn hoàn thành 1 món ăn đãi được ít nhất 12-15 người theo quy định của Ban tổ chức (dự kiến các tổ CĐ bóc thăm món dự thi: 16h00’ ngày 02/01/2020 tại phòng Thanh tra - Pháp chế, sẽ có thông báo mời họp riêng).
· Trong thời gian quy định mỗi tổ CĐ trưng bày được sản phẩm để BTC chấm điểm món ăn, phần còn lại trình bày lên bàn tiệc tại khu vực tiệc Mừng tất niên theo quy định của BTC.
III. THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM
- Thời gian: dự kiến thứ Sáu, ngày 17/01/2020 (nhằm 23/12 (ÂL))
- Địa điểm: Trước sảnh nhà H1
+ Từ 15h00’ – 15h30’: các Tổ CĐ chuẩn bị vật liệu món ăn và khai mạc Ẩm thực Xuân mừng tất niên.

+ Từ 15h30’ – 16h00’: Các tổ CĐ tham gia phần trình bày sản phẩm Ẩm thực.
+ Từ 16h00’ – 16h30’: BCH CĐ khảo sát khu Ẩm thực trưng bày và chọn món ăn tặng quà khen thưởng.
+ Từ 16h30’ - 17h00’: Công bố kết quả và trao giải thưởng hỗ trợ.
+ Từ 17h00’: Tất cả CĐV cùng nhau mừng tất niên Xuân Canh Tý 2020.
IV. KINH PHÍ TỔ CHỨC 


- Công đoàn Trường hỗ trợ kinh phí cho mỗi tổ CĐ tham gia nấu ăn là 600.000đ/tổ CĐ.



- Ban tổ chức sẽ chuẩn bị phần nước uống cho CĐV trong bữa tiệc.
V. MÓN ĂN VÀ THỂ LỆ THAM GIA ẨM THỰC XUÂN:



1. Món ăn: Mỗi tổ CĐ bóc thăm chọn 01 trong 04 món sau:


- Súp hải sản + óc heo.



- Chả giò + Gỏi cuốn (kèm nước chấm).


- Gỏi tôm ngó sen + Bánh phòng tôm (kèm nước chấm).


- Gà quay/luộc + Xôi gấc (kèm nước chấm).
(Ghi chú: Mỗi tổ CĐ chuẩn bị ít nhất 15 chén + đũa dùng 1 lần, dụng cụ trưng bày Ẩm thực món ăn và tự dọn dẹp, bảo quản sau khi kết thúc tiệc).


2. Thể lệ Ẩm thực:



- Món ăn ngon, có ý tưởng mới lạ;


- Trình bày đẹp, hợp vệ sinh;



- Đủ số lượng ít nhất 10 người ăn.


- Phải có tinh thần đoàn kết trong tổ CĐ và không gây ảnh hưởng đến các tổ CĐ khác.
VI. GIẢI THƯỞNG ẨM THỰC XUÂN

Cơ cấu giải thưởng hỗ trợ:  Mỗi món ăn theo thể lệ của BTC sẽ được giải thưởng nhằm khuyến khích tinh thần cho các tổ CĐ tham gia Ẩm thực Xuân.


VII. TỔ CHỨC THỰC HIỆN



- Ban Nữ công tham mưu Ban Chấp hành công đoàn thực hiện tốt kế hoạch và phối hợp với các Ban trong Công đoàn trường tổ chức thành công hoạt động này.


- Các đơn vị tham gia Ẩm thực vận động đoàn viên của đơn vị đến cỗ vũ và cùng chung vui mừng Tất niên Xuân Canh Tý 2020.


Trong quá trình triển khai thực hiện, nếu có vấn đề gì chưa rõ, đề nghị liên hệ với Ban Nữ công (đ/c Nguyễn Thị Nhành – Phòng Đào tạo hoặc đ/c Trần Văn Luận – Văn phòng Công đoàn) để được hướng dẫn./.
	Nơi nhận:

-  CĐGDVN (để báo cáo);

-  LĐLĐ tỉnh Đồng Tháp (để báo cáo);

· Đảng ủy, Lãnh đạo Trường (để báo cáo);

· Các tổ công đoàn (thực hiện);

· Lưu: VTCĐ.
	 TM. BAN NỮ CÔNG
TRƯỞNG BAN
Đã ký

     Nguyễn Thị Nhành 
	
	


